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Zdjecie z tarasu z Hotelu Kossak

Mozliwos¢ zorganizowania spotkan i konferencji biznesowych z widokiem na Wawel to
tylko jedna z zalet Hotelu Kossak. Do niekwestionowanych korzysci nalezy rowniez
dodac¢ doskonate menu hotelu, ktére uswietnito niejedno wazne wydarzenie. Szef Kuchni
Restauracji mieszacych sie w hotelu - Robert Joachimiak-Szpinda, dba o to, aby menu
cechowato sie wysmienitymi potrawami, a zmieniajgca sie wkitadka do menu, oferowata
sezonowe specjaty.

Nowoczesny styl w eleganckim wydaniu — tak mozna najprosciej opisa¢ Hotel Kossak, jedyny w
swoim rodzaju, butikowy hotel w Krakowie. Obiekt ten, dzieki swojej wszechstronnosci i
elastycznosci wobec oczekiwan gosci, spetnia potrzeby zardwno klientow biznesowych, jak i
indywidualnych. Sala konferencyjna z widokiem na Wawel, organizacja spotkan biznesowych
czy wyjazddw integracyjnych — to tylko fragment kompleksowej oferty dla firm. Turysci z
pewnos$cig docenig wysoki standard pokoi, widok na Wawel i blisko$¢ zabytkowej dzielnicy
Kazimierz, ktéra oddalona jest tylko o kilka minut spaceru brzegiem Wisty.

Na uwage zastugujg réwniez hotelowe restauracje — Percheron i Restauracja Cafe Oranzeria.
Serwowane sg w nich dania kuchni miedzynarodowej oraz szeroki wybdr napojéw
bezalkoholowych i drinkow, ktére uswietnig niejedno wazne spotkanie biznesowe oraz
wydarzenia specjalne. Szef Kuchni Restauracji w Hotelu Kossak opowiedziat nam na jakiej
podstawie komponowane jest menu:

Pomysty czesto wskazane sg przez sezon, teraz jest idealny czas na owoce lesne czy
pomidory, niebawem, mam nadzieje, pojawig sie grzyby. Nasze wkiadki staramy sie budowac w
oparciu o artykuty sezonowe. Dzieki temu za kazdym razem potrawy sg swieze, komponujgce
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sie z otaczajgcg nas aurg i dodajgce réznorodnosci codziennej karcie dan. W naszych
wktadkach pojawiajg sie tez takie tematy jak np. ,piwo”. Korzystam wtedy z regionalnych piw,
wykorzystujgc je w sporzgdzanych daniach. Sezonowosc¢ wktadki to nie tylko produkt. Zimg na
przyktad proponowane dania sg ,ciezsze”, czyli bardziej syte. Latem zas polecamy ,IZejsze”
dania, ot chociazby jak owocowe chtodniki czy satatki.

Wszystkich amatoréw dobrej kuchni chetnych do skosztowania nowych smakéw, zapraszamy w
godzinach otwarcia Restauracji.

Restauracja Cafe Oranzeria: 10:00 — 23:00
Restauracja Percheron: 12:00 — 18:00
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